Rallye « Aux couleurs d’Automne » Samedi 19 octobre 2024
Ou, en option, week-end prolongé au Dimanche 20 octobre 2024

« Bel automne vient plus souvent que beau printemps ... » (anonyme)

Pour ce dernier rallye de I’année 2024, nous vous avons offert le choix d’y participer suivant deux
possibilités : Sortie a la journée le samedi 19 octobre 2024 (environ 200 km AR a partir du lieu de rendez-
vous ci-dessous) ou, en option et sur pré-réservation, sortie prolongée sur tout le week-end du samedi 19
au dimanche 20 octobre 2024 (environ 280 km AR).

Quoi qu’il en soit, le départ est prévu le samedi 19 octobre 2024 du parking du mail (proche église) a
CHATEAUNEUF-LE-ROUGE pres de la D7N ou tous les participants seront attendus a partir de 8 h 45
pour un petit déj’ et remise du road-book. Le départ est fixé a 9 h 15 maxi et ce rallye nous emmenera a
environ 90 km (aller) vers le joli village varois de Collobrieres, capitale de la « castagne » et sans trop
appuyer sur le « champignon » pour y arriver...

Avant le déjeuner et durant notre déjeuner, nous pourrons parquer nos voitures en toute sécurité dans le
parking privé de la confiserie que nous irons visiter en fin de matinée (musée et dégustations, achats...)
Pour le déjeuner nous serons attendus dans un fameux restaurant situé sur la place en face. Vous aurez
le choix entre 2 entrées, 2 plats et 2 desserts (a définir des ’inscription).
Apreés le déjeuner, récupération de nos véhicules et départ pour la visite d’une belle Chartreuse située en
hauteur et a 11 km de Collobriéres. Attention ! le parking est situé a 700 m a pied de la chartreuse et
permettra une petite balade facile et digestive. Une dérogation pour se garer a ’entrée du bdtiment peut
étre accordée a tout détenteur d’une carte d’invalidité.
Pour celles et ceux qui se sont inscrits UNIQUEMENT pour la journée du samedi, nous nous dirons au
revoir apres la visite, le retour, libre, pouvant se faire en retournant par Collobrieres ou en prolongeant la
D14 vers Grimaud.

ILe coQit de la journée du samedi est fixé & 45 €/personne (50 € pour les extérieurs) |

Pour celles et ceux qui nous ont confirmé vouloir continuer ’aventure du week-end, nous reprendrons la
D14 vers Collobriéres en direction du Lavandou ou nous passerons la nuitée dans un village-club situé
en bord de plage avec parking réservé et sécurise.

La réservation des chambres est a présent confirmée (11 chambres doubles c6té jardin, 5 chambres single
dont 4 c6té jardin et 1 vue mer) avec annulation sans frais jusqu’a 15 jours avant Darrivée. Plage et
piscine (non chauffée) a notre disposition.

Apreés DPapéritif, nous ne vous laisserons pas le choix du repas car ce sera un diner pris sous forme de
buffet a volonté avec vin a discrétion (blanc, rouge, rosé) au repas. Une salle sera réservée au restaurant
pour notre groupe. Ensuite, attendez-vous a une soirée animée, et on compte sur vous pour
Pambiancer \... avant d’aller faire dodo !...

Le lendemain matin, aprés le petit déjeuner (buffet a volonté), nous nous mettrons en route vers 9 h 45
pour aller vers le Domaine du Rayol au Rayol-Canadel (parking réservé) ou nous serons attendus pour
une visite guidée vers 10 h 30 (prévoir chaussures et vétements confortables de saison). Ensuite, de 12 h a
13 h 30, nous prendrons le déjeuner sur place au Café des Jardiniers (plat, dessert, un verre de vin bio
par personne (3 couleurs au choix), eau plate ou gazeuse, café bio ou thé bio. Par contre, il nous faut
choisir un seul plat et un seul dessert pour I’ensemble des convives. Nous pensons donc opter, en plat
pour un filet de loup de Méditerranée et en dessert, pour une verrine aux deux citrons. Nous faire savoir
si certains d’entre vous sont sujets a des allergies.



L’aprés-midi vous serez libres de continuer votre promenade dans tout le domaine puis de rentrer a la
maison quand bon vous semblera. Un itinéraire de retour sans péage et sans rentrer dans Hyéres vous
sera proposé avec ou sans circuit touristique supplémentaire. 1l faudra prévoir un retour d’environ 130
km jusqu’a Aix et prévoir entre 2 h 15 et 2 h 30 de trajet.

Le colt de ce week-end du samedi 19 au dimanche 20 octobre 2024 est fixé a 195 €/personne en base
chambre double c6té jardin (210 € pour les extérieurs) et 220 €/personne en base chambre single coté
jardin (240 € vue mer), hors déduction de I’acompte versé a la pré-réservation.

En ce qui concerne votre menu du déjeuner du samedi 19 octobre, vous devez choisir chaque
plat (voir ci-dessous).

Pour des raisons évidentes d’organisation, nous vous demandons de bien vouloir nous
renvoyer avec le bulletin d’inscription correspondant au rallye qui vous intéresse, vos
différents choix et sans oublier, s’il-vous-plait, d’indiquer le nom et le prénom des personnes
concernées qui auront leur menu personnalisé devant eux, durant tout le service. Prét.e.s a
nous suivre ?... Alors, c’est parici ...

Bulletin n° 1 pour inscription au rallye du SAMEDI 19 OCTOBRE 2024
arendre avant le : Vendredi 4 octobre 2024

Réglement soit par virement bancaire sur compte des V.V.P. soit par chéque libellé a I’ordre de :
« Les Vieux Volants de Provence », a adresser a :

Jocelyne et Jean-Claude MARGAILLAN - 320 Route du Cagnard — 13100 LE THOLONET
Tél: 0671724853
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Bulletin d’inscription n° 1 « Aux couleurs d’automne » le samedi 19 octobre 2024
Pensez a choisir vos différents plats et nous préciser si reglement par virement bancaire

AUTO : Marque :.cceeeeeeerinienecnnens TYPE :uvenninniiniiinninniniennnnnns Année :.....c.evuuennnnn.
TEIEPNONE (S) 2 teeenrneinrnreeruenreeenenreeenssessasesescnsesascnsesassnsesassnsesessnsesassnsessssnsesassnsesansnns
Membre du club  :............... X 45 € par personne =  ......cceviieiieininnin €
Extérieurs Seeeereenrenaans X 50 € par personne =  ......cccevvieiiniininnn €

DEJEUNER DU SAMEDI 19 OCTOBRE 2024 (apéritif Kir [chataigne, vin et café compris)

ENTREE (a choisir)
Omelette aux [cépes, salade verte
ou
Pissaladiere maison, salade verte

PLAT (a choisir)
Canette aux de Collobriéres
Oou
Jarret de porc confit

DESSERT (a choisir)
Coupe Collobriéeres (créeme glacée aux marrons)
ou
Meringue glacée




Bulletin n° 2 pour confirmation d’inscription au rallye du SAMEDI 19 et du
DIMANCHE 20 OCTOBRE 2024
a renvoyer avant le : Vendredi 27 septembre 2024

Bulletin réservé exclusivement a celles et ceux qui se sont pré-inscrits avant le 7 septembre 2024

Réglement(s) ou solde soit par virement bancaire sur compte des V.V.P. soit par chéque libellé a
I’ordre de : « Les Vieux Volants de Provence », a adresser a :

Jocelyne et Jean-Claude MARGAILLAN - 320 Route du Cagnard — 13100 LE THOLONET
Tél: 0671724853

000000000000 000000000000O0O000O0O0O0O0O0O0O0O0O0O0O0OO0O0O0OO0O0OOOO0OOO0O0OOO0OOOOO0O0O0O0O0O0O0O0O0O

Bulletin de confirmation d’inscription Rallye « AUX COULEURS D’AUTOMNE » pour le week-end
du samedi 19 octobre au dimanche 20 octobre 2024

AUTO : Marque :.eeeeeeerennerennccnens TYPe :uceneenniiniiiniiniiininnnnn. ARRNEe :...ueevnniinnnnnn.
TEIEPNONE (S) ¢ tuvenreneineeeeerenreaeeeeeeentenceecesensencescesensansessnsensonsossnsenssnsassssensansossnssnsansene
Base chambre double c6té jardin (11 chambres réservées) :

Membredu club  :......oee.eeee. x 195 € par personne =  ......cccoviiiiiiiiniinn €

Extérieurs Serereiennsanns x 210 € par personne =  .....ccciviiiiiiiniininn €

Base chambre single coté jardin (4 chambres réservees) :

Membre du club :................ X 220 € par personne =  ....cceviiniiiiinniinnn €

Base chambre single vue mer (1 chambre réservée) :

Membre du club ................. X 240 € par personne =  .....ccoiveiiiniiiniinnn €

A déduire montant de I’acompte demandé 2 1a Pré-réservation : ......c.ceeveveieieienrniiinininineninenenenen €
0] [0 oI W o Fo 1Y =] T €
Par virement ou par chéque joint

DEJEUNER DU SAMEDI 19 OCTOBRE 2024 (apéritif Kir chataigne|, vin et café compris)
ENTREE (a choisir)
Omelette aux , salade verte
ou
Pissaladiere maison, salade verte

PLAT (a choisir)
Canette aux de Collobriéres
ou
Jarret de porc confit

DESSERT (a choisir)
Coupe Collobriéres (créme glacée aux marrons)
ou
Meringue glacée




